Reforma Siglo XXI

Hacienda de San Lorenzo: 429 anos de historia

(segunda parte)

[—— n la primera parte de este trabajo, publicada en

el nUmero anterior de la revista, expresamos
—1 que la Hacienda de San Lorenzo constituia

un ejemplo tipico de la forma de organizacion
| ———1de la produccion en la etapa de la formacién
de la Colonia y en las primeras fases de su evolucion.
Se estableci6é ahi un régimen esclavista, que en su
desarrollo se transforméd en un régimen feudal cuando
esclavos y sirvientes fueron dotados de parcelas
individuales y la relacién de estos con el terrateniente
paso6 del trabajo esclavo a la renta en trabajo, en
productos y en dinero, sucesivamente. De los datos
del inventario contenido en el documento “Concurso de
acreedores a bienes de Bernardo Apolinar de Miranda”
hemos formado el cuadro anexo al final de este texto,
donde recogemos algunos ejemplos del mencionado
régimen esclavista.

Analizando la informacion, el total de los
trabajadores de la Hacienda, de acuerdo con el
expediente, sumaban 125; de ellos, 40 eran esclavos
(34 adultos y 6 menores), 54 sirvientes y 31 sirvientes
libres. De los 34 esclavos adultos, 14 poseian una
parcela de tierra; de estos, 3 tenian casa y huerta; 4,
casa, huerta y cocina; 1, casa, huerta y horno; 2, casa,
huerta, cocina y horno; 2, casa, huerta y cuarto y 2,
huerta y jacal. Los 54 sirvientes poseian una parcela
cada uno: 10 tenian huerta; 15, casa y huerta; 18,
casa, huerta y cocina; 4, casa, huerta y horno; 3, casa,
huerta, cocina y horno; 4, huerta y jacal. De los 125
trabajadores, 68 (el 54.4 %) recibieron la posesion de
una parcela de tierra, en la que la mayoria cultivd una
huerta y construyeron su casa, con cocina y horno e
incluso cuarto.
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De 57 trabajadores, el 45.6 % del total, no
poseian tierras; entre ellos destacan 31 sirvientes
libres, los cuales recibieron un exiguo jornal que estaba
gravado por una deuda imposible de pagar. Los 68
trabajadores con huerta poseian 18,546 parrones,
2,241 cepas y 2,224 arboles frutales. La produccion
que de aqui resultd, casi en su totalidad excedi6 lo
que los productores requerian para su subsistencia.
La mayor parte de ella estaba destinada a pagar la
renta que debian abonar al hacendado por el uso de
la tierra y lo que rebasara a esta podia destinarse al
mercado agricola y obtener asi ingresos en metélico.
Los 58 trabajadores con huerta tenian una deuda con
la Hacienda de 3,399 pesos que se debid pagar con
aguardiente (es decir, con uva que en determinada
cantidad equivale a tal cantidad de aguardiente). Una
porcion sustancial de esta deuda correspondia a la
renta que el trabajador pagaba al propietario de la tierra.

Los 31 sirvientes libres adeudaban 2,512 pesos
al hacendado. Se trataba de jornaleros que recibian
un exiguo jornal, del cual debian pagar al propietario
alimentos, alojamiento y los articulos que hayan
adquirido en la tienda de raya. De esta suerte, el salario
que recibieron estaba totalmente comprometido de
antemano y aln quedaba un remanente de deuda
que se iba acumulando incesantemente. Es la tipica
“esclavitud por deudas”, una explotacion despiadada
que se envolvia en la apariencia de trabajo libre.

Esta forma de trabajo “libre” es el antecedente
I6gico-histérico del trabajo asalariado caracteristico del
régimen de produccidn capitalista, el que en sus fases
iniciales lo replica con una crueldad centuplicada. En el
proceso histérico, el régimen de servidumbre basado en
la renta en especie evoluciona hacia la renta en dinero.
Los productores orientan un volumen cada vez mayor
de su produccién al mercado, formandose una clase
de pequefos productores, entre los que se destaca
un grupo de pequefios comerciantes, que acumulan
el dinero proveniente de la activaciéon del mercado,
frente a la gran mayoria de ellos que se mantienen
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estancados o en un proceso de deterioro acelerado.
Los pequefios comerciantes pugnan por ampliar
su produccion, por lo que demandan mas tierras y
jornaleros que las trabajen; el terrateniente se ve
incitado a comerciar sus tierras (arrendarlas), para lo
cual tiene que desalojar a los usufructuarios de estas.
El pequefio comerciante se convierte en arrendatario
que utiliza el trabajo de los campesinos desplazados,
a los que paga con un salario, es decir, se transforma
en un arrendatario capitalista. El terrateniente dirige
su actividad hacia el comercio de tierras y se abre
ante él la posibilidad de explotar su giro industrial
(produccion de vinos y aguardientes, en el caso de la
Hacienda de San Lorenzo) con métodos capitalistas,
mediante la explotacion del trabajo asalariado.

Los sirvientes libres, los campesinos
desplazados y empobrecidos, los arrendatarios,
los terratenientes arrendadores de tierra,
la generalizacion del trabajo asalariado, la
creciente produccién de mercancias agricolas, la
mercantilizacién de la tierra son todos elementos
del régimen capitalista en el campo, los cuales se
encuentran en estado germinal en la situacién en que
se encuentra la Hacienda de San Lorenzo el afio de

1748, segun se desprende de los datos provenientes
del documento del concurso de acreedores que
hemos analizado. En conclusién: La Hacienda de
San Lorenzo se establecié teniendo como su base la
concesion por la corona de tierras, aguas y esclavos
(encomienda y repartimiento). El régimen de trabajo
que ahi se impuso fue el esclavismo romano, cruel
y despiadado, y asentada en este fundamento, la
Hacienda se convirti6é en un importante productor de
maiz, uva, vino y aguardiente. En su desarrollo, fue
creando los elementos y la necesidad de una forma
superior de organizacion del trabajo, por lo que se
vio obligada a conceder el uso de parcelas de tierra
a sus esclavos y sirvientes a cambio de su trabajo en
la finca sefiorial. Con esto, adquiri6 la estructura y
organizacion de un régimen tipicamente feudal.

Partiendo de esta situacion, los trabajadores
utilizan el tiempo de trabajo que excede al que
destinan al servicio de la finca y a la produccién de
los bienes necesarios para su subsistencia en ampliar
constantemente la produccién. Esta sobreproducciéon
es un poderoso acicate para que el Hacendado
requiera el pago de la renta en productos y los
trabajadores orienten una parte de su produccion al
mercado.

Panoramica de las bodegas de San Lorenzo, ca. 1948. Fuente: El Siglo de Torreén.
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Para 1747 la Hacienda de San Lorenzo ya
esta organizada en torno a la renta en productos y
los trabajadores vierten sus excedentes al mercado
agricola, como claramente se desprende de lo
siguiente: los esclavos y los sirvientes atados a la
tierra pagan sus deudas, entre ellas la renta, con
uva, traducido su valor a la cantidad de aguardiente
que con ella se produce; en consonancia con
esto, los trabajadores producen en su tiempo de
trabajo excedente grandes cantidades de uva
(poseen 18,546 parrones y 2,241 cepas) y montos
sustanciales de frutas, pues en sus huertas se
cuentan 2,224 arboles frutales.

De aqui en adelante la Hacienda de San Lorenzo
sigue todas las peripecias del régimen econémico
de la Nueva Espafa y del México independiente;
los elementos que la forman se desenvuelven en la
forma en que hemos descrito anteriormente, hasta
llegar a la produccién tipicamente capitalista, la cual
pasa por las fases de la manufactura y la produccion
maquinizada.

En la actualidad es una empresa tipicamente
capitalista que, habiéndose fundado con base en el
trabajo esclavo, se sostiene ahora sobre la esclavitud
del trabajo asalariado. La produccion de la Hacienda
de San Lorenzo durante la época de la colonia: maiz,
uva, vino y aguardiente estaba dirigida a cubrir las
necesidades del régimen econ6mico de la Nueva
Espafa. El maiz era el alimento mas barato para
mantener con vida a la fuerza de trabajo: esclavos
indios, mestizos y negros, sirvientes libres, etcétera,
quienes deberian estar en condiciones fisicas
(minimas) de proporcionar a los hacendados trabajo
excedente. Estos lo producian en sus propias tierras
o lo adquirian en el mercado de granos.

El cultivo de la uva tenia como propésito
fundamental su transformacion en vino y aguardiente.
El vino se utilizaba para ceremonias religiosas y
el consumo de la clerecia y las clases altas de la
colonia. El aguardiente y otras bebidas del mismo
tipo, con alto contenido de alcohol, eran consumidas
por esclavos, sirvientes, jornaleros, etcétera. El
alcohol no es un alimento ni tiene propiedades
medicinales, es una sustancia sumamente téxica
que causa graves trastornos fisicos y mentales en los
seres humanos, como la ciencia lo ha determinado
acuciosamente desde hace ya mucho tiempo.

El alcohol altera el funcionamiento de multiples
organos y sistemas: sistema nervioso central,
cerebro, higado, corazén, metabolismo, hormonas,
sistema inmune y digestivo. Da lugar a deshidratacion,
toxicidad hepatica, alteraciones cardiacas, digestivas
y neuroldgicas. A largo plazo produce higado graso
alcohdlico (esteatosis), hepatitis alcohdlica, cirrosis
hepatica, mayor riesgo de cancer de higado,
deterioro cognitivo, neuropatia periférica, sindrome
de Wernicke-Korsakoff (por deficiencia de tiamina),
cardiomiopatia alcohdlica, arritmias, gastritis cronica,
pancreatitis (aguda y crénica), mayor riesgo de
cancer de boca, eséfago, laringe, estbmago y colon,
riesgo de aborto espontaneo y parto prematuro,
trastornos del espectro alcohdlico fetal (TEAF):
retraso mental, problemas de desarrollo y anomalias
faciales. Produce, ademas, desinhibicion, cambios
emocionales, euforia inicial seguida de depresion del
sistema nervioso, deterioro de la cognicién, y a largo
plazo ansiedad, depresién, dependencia psicologica,
trastornos del comportamiento y en no pocos casos,
delirium tremens. La evidencia actual indica que no
existe un nivel completamente seguro de consumo de
alcohol para la salud; incluso cantidades moderadas
pueden aumentar el riesgo de ciertas enfermedades
(como céancer).

Los vinos, aguardientes y brandies que se
producian en la Hacienda de San Lorenzo cubrian
la demanda de una buena parte del pais, desde el
centro hasta el noreste, por lo que los trastornos
que su consumo causa se extendian a una buena
parte de la poblaciéon de la Nueva Espana. La
Hacienda de San Lorenzo sigui6 funcionando
durante todo el periodo del México independiente y
posrevolucionario, manteniéndose alun en actividad
en los dias que corren. Los aguardientes y brandies
constituyeron el grueso de su produccion hasta la
década de los ochenta del siglo pasado, cuando
empez0 un giro para dedicarse preferentemente a la
produccion de vinos.

En el periodo de la industrializacion del pais
fue muy popular el aguardiente Blanco Madero, que
era consumido por campesinos, obreros, jornaleros y
un amplio sector de la clase media. Por sus efectos
calamitosos sobre la salud popular fue llamado
coloquialmente “Blanco me muero”. En la actualidad,
impulsada por la instauracion de la sociedad de
consumo, la Hacienda de San Lorenzo ha orientado
su actividad a la produccién de una gran variedad
de vinos destinados al paladar de las capas altas de
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los trabajadores y de la pequena, mediana y gran
burguesia.

Desde luego que estos vinos tienen sobre
la salud humana los mismos efectos que los de la
época colonial: graves enfermedades, demencia
y, en ultima instancia, la muerte atroz, crean una
adiccién irrefrenable y una dependencia insuperable,
pero ademas son el aperitivo que incita a la ingestion
de bebidas mas fuertes (tequila, ron, brandy, vodka,
etcétera), la cual a su vez es la antesala para el
consumo de drogas de la mas variada especie, hasta
llegar a la cocaina y el fentanilo. Estos tres niveles
de consumo se implican mutuamente sumiendo a
estos grupos sociales en un estado interminable de
embriaguez, éxtasis y graves enfermedades fisicas
y mentales.

Pero lo mas caracteristico de la produccién y
consumo de bebidas alcohdlicas durante la colonia
es la relacion estructural que hay entre estos y la
esencia del régimen econdmico ahi existente. Las
bebidas con més alto contenido de alcohol son
consumidas en grandes cantidades y con gran
asiduidad por los esclavos, sirvientes, peones,
jornaleros, etcétera. Sus condiciones de trabajo y de
vida, la explotacion, opresidén y miseria a que estan
sujetos sin apelacion los impelen a beber, primero
para evadir el mundo real e ingresar a un mundo
en que soblo existe el placer de los sentidos, y luego
para llegar hasta su total embrutecimiento, a su
anonadamiento, para sustraerse momentaneamente,
de manera total, a esas circunstancias perniciosas;
después, en condiciones fisicas y mentales
desastrosas, vuelve al trabajo embrutecedor, fuente
original de grandes males para los trabajadores,
y asi sin solucion de continuidad. La ingestion de
alcohol de alta graduacién es una necesidad vital de
los trabajadores de la colonia, igual que el alimento
de infima calidad que consumen; por lo tanto, la
produccién de uva, vino y aguardiente es una rama
imprescindible, de una importancia estratégica, en la
organizacion econdémica novohispana. La Hacienda
de San Lorenzo cubrié diligentemente estos
requerimientos del régimen econdmico mucho més
alla del periodo colonial, extendiendo esta actividad
hasta la década de los ochenta del siglo pasado.

Los vinos, bebidas mas leves que el aspero
aguardiente, eran consumidos preferentemente
por los clérigos y las clases altas de la sociedad

novohispana. “Rios de gozo purpura” corrian por las
fincas de los curas y de los terratenientes, grandes
comerciantes, ricos mineros y obrajeros, nobleza
palaciega, oficiales de la corona, inundando sus
fiestas, banquetes y vida cotidiana. La propiedad
privada, la exaccion de trabajo ajeno, la explotacion
del productor directo, la riqueza que acumulan y
los altos emolumentos que reciben producen en
todos estos personajes un gozo natural que tiene
un impulso interno que lo mueve a convertirse, de
la mano del alcohol, en un placer exacerbado que
requiere el alimento mas fuerte de alcohol de mas alta
graduacion, y asi sucesivamente. Pero la propiedad
privada también genera una implacable lucha de
todos contra todos en torno a la apropiacion de los
bienes, de las ganancias y de los empleos, lo cual
se traduce en una constante desazoén, una inquietud
exacerbada, un temor panico que solamente pueden
ser calmados por el licor parpura que permite la
evasion de esas sensaciones y sentimientos o da
lugar a su conversidn en una violencia extrema.

En la sociedad colonial, el consumo de los
distintos tipos de vinos por las clases y grupos
dominantes es una necesidad imperiosa que
surge de la misma estructura econdmica y social
y cuya satisfaccion es un requisito indispensable
para el desarrollo venturoso de la misma. Por lo
tanto, su produccién es una rama econdémica que
necesariamente surge y se desenvuelve en el
régimen econdmico de la colonia.

La economia mexicana ingres6 al mundo del
consumo masivo. En él el individuo pone todos
sus sentidos al servicio del placer gratificante que
produce la asimilacion de los objetos, de tal manera
que mientras mas consuma mas satisfaccion
placentera de una intensidad creciente obtendra. La
diversificacion de los productos es, por tanto, una
regla de oro en esta fase del capitalismo; siempre
habrd una enorme variedad de objetos que incitan
a su apropiacion, por lo que el consumo se eleva en
gran medida y en consecuencia se incrementa el
funcionamiento del mecanismo psicofisiolégico de
la incorporacién de los objetos. El resultado es que
los 6rganos y procesos organicos implicados en el
consumo sufren un desgaste acelerado imposible
de reponer y viven un proceso de descomposicion

1 Corona Paez, Sergio Antonio, Rios de gozo purpura, Vitivinicultura
y cotidianeidad en Santa Maria de las Parras, Archivo Municipal
de Saltillo, Secretaria de Educacion Publica de Satltillo, Saltillo,
Coahuila, 1998.

38



aguda, desgaste y descomposicion que se agregan
a los que son inherentes al trabajo asalariado, todo
lo cual expresa la medida en que el capitalismo
moderno anula la naturaleza biol6gico-humana de
los individuos.

La Hacienda de San Lorenzo produce
actualmente 22 tipos de vinos, una amplia variedad
para colmar de gozo purpura la garganta insaciable
de la pequena, mediana y gran burguesia y de las
capas superiores de los trabajadores. A la naturaleza
perniciosa que la ingestion de vino tiene de por si,
como veiamos que sucedia en la colonia, se agregan
ahora todos los males que el consumo compulsivo
genera en la sociedad moderna, en la cual por
este medio se lleva a un nivel superior el proceso
de anulacion de la naturaleza humana (biolégica y
social) de los trabajadores.

La produccion actual de la Hacienda de San
Lorenzo (una amplia diversidad de vinos) se origina
eny llena una necesidad vital del régimen econémico
capitalista que existe en nuestro pais. Es resultado y
condicién de la estructura econdmica y social que ha
elevado la aniquilacion de la naturaleza humana de
los trabajadores mexicanos al punto mas alto en toda
la historia.

Sergio Antonio Corona Paez, en su obra
citada, Rios de gozo purpura, en la cual describe la
estructura econdémica de Santa Maria de las Parras
mostrandola como una importante region econémica
dedicada a la produccion de uva, vino y aguardiente,
que sumada a la de la Hacienda de San Lorenzo
cubria el consumo del noreste y centro del pais y
que estaba organizada en torno a 2 haciendas, la de
Urdinola y la del Marquesado de Aguayo, 3 cofradias,
varias estancias y huertas, como la de Perote y las de
los jesuitas, y una multitud de pequefios productores
cuyo producto se unia al de las otras unidades
econdmicas para concentrarse en las manos de los
comerciantes, quienes la distribuian en gran parte
del reino, justifica candorosamente a la industria
vitivinicola considerandola como absolutamente
inocua y, por el contrario, como la generadora de la
alegria y del calor del alma que enriquecen la vida
de los habitantes de la Nueva Espafia, y hace votos
porque el espiritu emprendedor de los vitivinicultores
parrenses se conserve en los tiempos modernos:

Rios de gozo purpura brotaban desde Santa
Maria de las Parras, José del Alamo (Viesca),

San Francisco de los Patos (General Cepeda)
y Santiago del Saltillo en todas direcciones
alegrando la vida sacra y la profana, calentando
el alma de todos por igual y, ni las prohibiciones
de reyes y virreyes, ni los intereses de obispos
y diezmeros pudieron detenerlos. Que nunca
jamas cese el espiritu de empresa que los hizo
posibles, y que es blasén y orgullo de nuestra
gente.?

A la par que el resurgimiento de la Hacienda de
San Lorenzo y su insercién en la moderna sociedad
de consumo, se ha producido en la cabecera del
Municipio, en la ciudad de Parras, un renacimiento
de la vitivinicultura; grandes, medianos y pequefios
empresarios han establecido vifiedos y bodegas e
inundado el mercado local (cuando menos) de una
gran variedad de vinos, un arroyo de gozo purpura
que pronto debe convertirse en un caudaloso rio.

Desde luego que este licor pUrpura que se
produce actualmente en la Hacienda de San Lorenzo
y en la ciudad de Parras tiene todas las caracteristicas
socio-econémicas que reconocimos en l0s vinos
y aguardientes de la colonia: son la condicion, el
motor y el resultado de la fase actual de un proceso
centenario de explotacion y depauperacion que
se caracteriza por el desgaste, descomposicion
y degeneracion de todos los 6rganos y procesos
organicos de los trabajadores, la anulacién de su
naturaleza social-colectiva y la negacion absoluta en
ellos de las caracteristicas humanas de la especie.

A continuacién, un ejemplo de datos
seleccionados del inventario “Concurso de
acreedores a bienes de Bernardo Apolinar de
Miranda”

2 Corona Paez, Sergio Antoniot, op. cit., p. 64
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Engenio Ramires

Fatevan de Soto

Nicolia de los
Ha

Salvador de la
Garza

FPedro Regalado
Pércz

Miguel Péres

s
o Gavidia

Juan Eatanialao

Juan de la Cruz

Esclavos

Juan de San
Miguel [tonelero y
carpinters

Luis de los S8antos

Jeromimo de
Eribicaea

Josefa de los

Juana Petra de 1a
Luz de los Santos
Tomasa de

Magdalena de los
Santos

25

10

20

Posesiones

cass y huerta

cocina ¥ horno

Huarta
Jacal de terraco

casa y huarta

casa y huerta

Posesiones

58T ouevos
58 viejomn

524

T3

Parrones

40

35

a7

47

morillos

6x3 muorillos

x4 14
412

3/4

2B pesos 5 realas
100 pesos 1 1/2

reales

21 pe=oz 4 12
reales

15 pasos 5 1/2
renlas

9 pesos 1 real

73 pesos 6 reales

Pendas.,
satisfacer

1 peso 6 1/2
realss

6 pesoz 4 172
reales



